fij’f Liebe Géste, essen Sie das késtlichste

iranische Essen in Shemron
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. oI. KASCHKE BADEMJAN lagal vlis) 8.90

: Gebratene Auberginen mit Kaschk, Réstzwiebeln, Knoblauch,verfeinert mit gerdSteter.Pfeffe(minze,

l
IR A

L

‘f‘} persischen Gewiirzen

-02. MIRZA GHASSEMI ' : (0uula ljug)8.90

Gegrillte und geréubherte Auberginen mit Eiern und gediinsteten Tomaten,verfeinert mit Knoblauch
; " und persischen Gewiirzen |

~—  03. DOLME ~ 7 (gl 790

ﬂ”

Hausgemachte Weinbléatter, mit vegetarischer Fillung, dazu Wlldknoblauch-Joghurt und Salatgamltur —

£O4 BORANI 1 ' - (ilg» 5.90

, ‘FéfﬁerBIattspinat in einer leichten Knoblauch-JoghurtsoBé

NIRSANZ AN IR AV

lz LI

X

f'"05 FALAFEL (Jalla, 890

‘—? k. 4 fnttlerte Ballchen aus punerten chhererbsen Hummus ,Landjoghurt mit Gurkenstuckchen und Minze -
P o o H
F,

—% 06 SAMBOSE ‘  (nwggun 7.90
—"’\ Gebratene Telgtaschen gefillt mit Kartoffeln und Krduter dazu scharfe Sauce und Salatgarnltur ;

—’
g
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09. ZEYTUN PARVARDE - cadgy Oguj 6.90

¥
'“ Emgelegte Oliven in Spezial- Walnuss- Krauter—GranatapfeIsoBe

:E 10. MAsTO KHIAR (3 crule) 5,90

g? Cremiger Joghurt mit fernen Gurkensticken und pers:schen Krautern

ﬂ SR O BIO]

=

R \J

11. MASTO MUSIR — (rgg criulg) 5.90

Cremiger Joghurt mit Wildknoblauch

12. TORSCHI-LIETE ~ iyl ity 490

" Fein gehackte Gemiisemischung in Weinessig eingelegt
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/
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,,,.-13 TORSHI—SIR e _ (L (aigi) 4.90

= In Homgess:g emgelegter Knoblauch

A L IR

‘14' KHIARSCHUR CJginlis) 490

-—ﬁ Gurke gewurzt mit Essig, Salz, Knoblauch und aromatlschem Gemiise

_:‘.(: a5
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jﬁé 15 SALAD SHIRAZI | <lSJlJ-'—-J-' aJJLu>590'

—"’\ Feln geschnlttene Tomaten, Gurken und Zwiebeln, dazu fnsche throne. £
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TRADITIONAL SHEMRUN
RESTAURANT

“OREYEE
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" T7. SALAT SHEMRUN (()grosis 1Ly 8.90
3: frischer Mixsalat mit Tomaten und Gurken,Karotten, geriebenem Schafskése, OIiven>,‘ Mais
*  Sesam | ~

Y O IR

Y [ X 5

18. SaLAT DJUDJE ‘ ' (n2ga 21l 16.90

frischer Mixsalat mit‘geriebenem Schafskéase; Karotten, Oliven, Tomaten, Gurken und ein"em\

N
Q=

: Spiel3 gegrilltem Hdhnchenbrustfilet

. 19. SALAT MAKHSUS ~ qpgnigalilun 19.90

. f_rjscher Mixsalét mit geriebenem Schafskédse, Karotten, OIi\)en, Tomaten,‘ Gurken und-einem

&)

/
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V4

'?'-'((g‘e,mischten Spiel3 aus gegrilltem Lamm- und H#&hnchenbrustfilet
'20. SALAT TSCHENDJE (a2ia 2Ll 19.90
& fr'isc'her‘; Mixsalat m_it geriebenem Schafskédse, Karotten, Oliven, Tomaten, Gurken-und-einem S -

_gf” Spiel3 giegtfilltem Lammiiletsticke
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— 21. Sarar Fisn o talg 51l 19.90

—' frischéf'l\)ii}(salat mit. Olivendl, Karotten, Oliven, Tomaten, Gurken und einem Fischfilet
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22 T SCHELO KABAB KUBIDE ¢ aangé b4 gl

Zwei Spielle mit fein gewurztem Lammhackfleisch, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

- 23. DyunjE KaBAB (s nagay 1690

In Spezialmarinade eingelegtes Hdhnchenbrustfilet, am. Spiel3 gegrillt, serviert mit
. Basmati-Safranreis und Grilltomate

24 TscHELO TSCHENDJE , caaia gh) 19.90

In Spezialmarinade eingelegte Lammfiletstiicke, am Spiel3 gegrlllt serviert mit Basmatl
-Safranreis und Grilltomate

25. TsCHELO KABAB BARG (&) b gla, 2090

Dinngeklopftes Lammrickenfilet in Zwiebeln mariniert und gegrillt, serviert mit Basmati
-Safranreis und Grilltomate

26 DJUDJE SULTANI ) (ilhlu 122, 21.90

Eln Sp/eB gegrllltes Hé&hnchenbrustfilet sowie ein SpleB mit femem gegrilltem Lamm

3 :mdhackflelsch dazu Basmati-Safranreis und Grilltomate

! 27. TSCHENDJE SULTANI (ilbLus aaiz) 22.90

F‘jﬁ. Em Spréi! marmlertes Lammﬂletstucken sowie ein SpieB mit feinem gegrilltem Lamm
Q —Rlndhackﬂelsch dazu Basmati-Safranreis und Grilltomate

3 A

" 58, TSCHELO SOLTANI 0 wilhluigl, 2390

:' Em SpleB dinn geklopfter Lammfilet, sowie ein spleB mit feinem gegrllltem Lamm

\

-

9 ,-;TSCHELO KABAB MAKHSUS ,, <u39*mﬂ s g1, 19.90
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] 30 SHEMRUN—PLATTE (2 PERS) (g0 aydi P iz 45,50

Zwei feingewdirzte Lamm -Rindhackfleischspielle, ein Spie zartem H&hnchenbrustfilet und ;
Spiel3 marinierten Lammfiletsticke,dazu Basmati-Safranreis, Grilltomate und eine Sauce khorescht

31 SHEMRUN-PLATTE(3 PERS.)  (Ug.d ajai it 69.50

* Drei feingewiirzte Lamm-Rindhackfleischspie3e, zweij SpieBe zartem Héhnchenbrustfrlet

* und ein Spiel3 marrn:er‘ten Lammfiletstiicke, dazu Basmati-Safranreis, Grilltomaten und

. Saucen oder khorescht

32. SHEMRUN-PLATTE(4 PERS.)  cUgied ai € yivun 89, 50

¢ ; Vier feingewtirzte Lamm -Rindhackfleischspielle, zwei Spielie zartem Hahnchenbrustfflet
ein Spie marinierten Lammfiletstiicke und ein SpieB dinn geklopfter Lammfilet, dazu
. Basmati-Safranreis, Grilltomaten und Saucen oder khorescht
ALY,
o ~; e
Q oxol '
33 *FESSENDJAN | ,  (Jgaiud 3. 90

gebra“tenen Walnusskernen Zwiebel, schmackhafter Pﬂaumen und Berberitzen

34 LIPAR L& : (J|-l-|-| 390

{ ebrstenem Spinat, Ingwer, Tomaten, Knobiauch und fnschen Pilzen, verfemert mit eme;:q
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- 36. ZERESHK PoLO BA MORGH  £40 gl cLingj) 14.90

L Gebratene und gekochte Hahnchenkeule in spezialsauce mit Basmati-Safranreis und Berberitzen

: E 27. BAGHALI PoLro BA MoRrcH €40 b gly L,JLﬁh 14.90

;‘_' Gebratene und gekochte Hahnchenkeule in spezralsauce mit DrH-Safranrefs und drcken
© -granen Bohnen

- 38. BAGHALI POLO BA MAHITSCHE  «4alo gl uJLﬁ"J. ) 1890

*  Geschmorte Lammhaxe in einer Spezialsauce mit Dill-Safranreis und dicken-grinen Bohnen

2T r\‘@
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-KETCHUP ODER ' MAYO 0.50

7 ‘--P()R‘I‘IQN REIs 4.50
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@ q’ud;ma;lpt‘e (a&uegam) @

] 30 SHEMRUN—PLATTE (2 PERS) (g0 aydi P iz 45,50

Zwei feingewdirzte Lamm -Rindhackfleischspielle, ein Spie zartem H&hnchenbrustfilet und ;
Spiel3 marinierten Lammfiletsticke,dazu Basmati-Safranreis, Grilltomate und eine Sauce khorescht

31 SHEMRUN-PLATTE(3 PERS.)  (Ug.d ajai it 69.50

* Drei feingewiirzte Lamm-Rindhackfleischspie3e, zweij SpieBe zartem Héhnchenbrustfrlet

* und ein Spiel3 marrn:er‘ten Lammfiletstiicke, dazu Basmati-Safranreis, Grilltomaten und

. Saucen oder khorescht

32. SHEMRUN-PLATTE(4 PERS.)  cUgied ai € yivun 89, 50

¢ ; Vier feingewtirzte Lamm -Rindhackfleischspielle, zwei Spielie zartem Hahnchenbrustfflet
ein Spie marinierten Lammfiletstiicke und ein SpieB dinn geklopfter Lammfilet, dazu
. Basmati-Safranreis, Grilltomaten und Saucen oder khorescht
ALY,
o ~; e
Q oxol '
33 *FESSENDJAN | ,  (Jgaiud 3. 90

gebra“tenen Walnusskernen Zwiebel, schmackhafter Pﬂaumen und Berberitzen

34 LIPAR L& : (J|-l-|-| 390

{ ebrstenem Spinat, Ingwer, Tomaten, Knobiauch und fnschen Pilzen, verfemert mit eme;:q
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~ 39. GHORME SABSI ¢ Gju AgKir 14.90

. Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule in einer persischen Krdutersof3e mit
g Bohnen und gekochten leetten verfeinert, dazu Basmati-Safranreis

E——

_g 40. KHORESCHTE GHEYME - onpd cuigs) 14.90 T

__; Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule mit gelben Linsen und gekochten leetten

P—
|~

Y
)

in einer leichten Tomaten-ZwiebelsoBe und gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis

— 41. GHEYME BADEMDJAN ((agal npusy 15.90

. Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, zubereitet mit gebratenen Auberginen,

2

gelben Linsen und gekochten Limetten, in einer leichten Tomaten-Zwiebelsoe und

: . gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis
& {,

- 42 KHORESCHTE FESSENDJAN | Ugaid ciiigd, 1890

j Gebra{enes Hahnchenfleisch mit gemahlenen und gebratenen Walnusskernen in
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" schchkhafter GranatapfelsoBe, dazu Basmati-Safranreis
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Bischgenichite
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‘i’ 44 TscaeLo Rata Tou « gilily gla) 11.90

- Gebratene Zucchini, rote Paprika, Peperoni, Zw:ebeln Kartoffeln und Tomaten, in einer

k pikanten MasalasoRe, dazu Basmatl Safranreis

45. TSsCHELO KASCHKE BADEMDjAN(Jbaab vLitgly, 12 90

Gebratene Auberginen mit Kaschk, Réstzwiebeln, Knoblauch, verfeinert mit gerosteter

£ _ Pfefferminze, persischen Gewirzen dazu Basmati-Safranreis

46. TscHELO MirzA GHASSEMI <umulnljmgla> 12.90

Gegrillte und gerducherte Auberginen mit Eiern und gediinsteten Tomaten, verfeinert mit

' Knoblauch und persischen Gewidrzen dazu Basmati-Safranreis

47 TSCHELO FESSENDJAN = (Ulaiwa glay 13.90

von gebratenen Walnusskernen in schmackhafter GranatapfelsoBe dazu Basmati-Safranreis

E 48 FALAFEL -
J !

.
|3 :

9 frlttlerfg Ballchen aus pdrierten chhererbsen Hummus ,Landjoghurt mit Gurkenstickchen

und Mmze
S -
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49. BASTANI SONNATI (Gllut Lilu) 5,90

b Hausgemachtes Safran-Eis nach altem, traditionell persischen Rezept

N0 IR O B

50 FALUDE SHIRAZI (gjlpeads anglla) 5.90

- Persisches GIasnudeI-Els in Ielchtem Rosenwasser-Sorbet mit Limettensol3e

\3,{7*‘
&

Y [ X 5

3 51. MAKHLUT e « bglag) 6.90

Gemischtes Eis aus Bastani (Safraneis Nr: 49) und Falude (Glasnudeleis Nr. 50),

N
Q=

nach persischer Art

52. BASTANI SHEMRUN (UG ity ) 7.90

. 4 verschiedene Eissorten: Erdbeere, Mango, Schokolade, Vanille

&)

/
%}.\‘
?:yp

V4

- .53 SHOLE ZARD iR ¢ 3j ali 5,90
3 ‘Pe;s:scher Relspuddmg mit Safran und Rosenwasser, geschmiickt mit Zimt und Mandelin,

serwe mlt Erdbeere Eis
!

| 54. o BASTANI KHALIJ . an uLLmh 7.90
j_ gebackenen Datteln (mit Kokosrapeln in Butter geschwenkt), walnussels und Sahne
)
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.
— Coca Cora

e

- Coca CoLa ZERO

w

";f_FANTA

- SPRITE

:E SPEZI

EDBULL
"_F. U

e

BIONADE (HoLunDER ODER INGWERORANGE)
MDNRLEY
: S
& Mineraluwaiser
»Fa
L_’-j."-'-&l e

ADELHOLZENER MIT KOHLENSARE

' ADELHOLZENER-STILL

HRE .
w

Y Poritche Gebrinke &
2 L
E}a L2

¥
& E}GH (JocnurT-GETRANK MIT GETROCKNETEN Minzew (sarzic)

02L
2.90
290
290
290

290

450
4.50
4.50
450
4.50

0.25 bosed] 90

| ﬂ.':l:.lFl. 3.50

025LF 0,75FL

3.50
- 350

02L

3.50

650" |
650

04 L

490
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ORANGENSAFT-SCHORLE

APFELSAFT-SCHORLE

TRAUBENSAFT
TRAUBENSAFT-SCHORLE

~ ORANGENSAFT
4 ‘MARAC UJANEKTAR
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” APFELSAFT
’BANANENNEKTAR
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| ‘NVHBAUM WE1ZEN HEFE/KRISTALL
JICHBAUM Wei1zEN HEFE (ALKOHOLFRED) e

»

ESPRESSO MACCHIATO

R
Schwarz ,Friichte ,Griiner
LLATTE MACCHIATO

IXSPRESSO
- CAPPUCCINO
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\-j‘iE‘EBSISCHER MoOKKA
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0.20L 5.50

Reichhaltig und weich, mit saftigen roten Beeren und einem Hauch von Lakritze

- und Gewidrzen

3

' SPATBURGUNDER HTR/TR 020L 520

© frische Waldbeeren, 'samtig, feine Tanninstruktur, dezente Restsil3e

Y ( \Y <

. ANSELMANN 0.20L 550
" Gehaltvoll und dennoch angenehm fruchtig zeigt sich dieser Dornfelder im ‘Geschmépck. Y

Ein schéner Duft nach Waldbeeren unterstreicht die intensive Frucht.

RGN, RS

%a‘ RYEISY ,
A\ X/
° o o] (’
S Weildweinier 2
&9}@) SVl

ANéELM AR 0.20L 5.50

) Elzegar‘;‘typd feinwdrzig mit. fruchtigen Noten, die an Birne, Quitte “Ljnd"Hbﬁ}'gmelone
;;‘ erinnern — herrlich aromatisch! / e

ANCEQ)
) :;(
coro®%

ANSELMANN 0200 5.50
de I-fiir den Sommer! Dieser hochwertige WeiBher_bst'_Rbsé\ iberzeugt mit ein:
S5 A o S < g
2n Nase und feinwdrzigen Frucht A
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— Jack DANIEL’S

WODKA

TEQUILA

N f\(@

8 Scoloh mazw,

@2 2V

- JOHNNIE WAaLKER RED LABEL
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