fij’f Liebe Géste, essen Sie das késtlichste

iranische Essen in Shemron
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. oI. KASCHKE BADEMJAN lagal vlis) 9.90

: Gebratene Auberginen mit Kaschk, Réstzwiebeln, Knoblauch,verfeinert mit gerdSteter.Pfeffe(minze,

l
IR A

L

‘f‘} persischen Gewiirzen

-02. MIRZA GHASSEMI ' : (0uula j110,9.90

Gegrillte und geréubherte Auberginen mit Eiern und gediinsteten Tomaten,verfeinert mit Knoblauch
; " und persischen Gewiirzen |

~—  03. DOLME ~ ;- ' (ngl» 890

ﬂ”

Hausgemachte Weinbléatter, mit vegetarischer Fillung, dazu Wlldknoblauch-Joghurt und Salatgamltur —

£O4 BORANI 1 ' - (ilg» 5.90

, ‘FéfﬁerBIattspinat in einer leichten Knoblauch-JoghurtsoBé

NIRSANZ AN IR AV

lz LI

X

f'"05 FALAFEL (Jalla, 890

‘—? k. 4 fnttlerte Ballchen aus punerten chhererbsen Hummus ,Landjoghurt mit Gurkenstuckchen und Minze -
P o o H
F,

—% 06 SAMBOSE ‘  (nwgigu 8.90
—"’\ Gebratene Telgtaschen gefillt mit Kartoffeln und Krduter dazu scharfe Sauce und Salatgarnltur ;

—’
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- 09. ZEYTUN PARVARDE - cadgy (guj 6.90

Eingelegte Oliven in Spezial- Walnuss- Krauter—GranatapfelsoBe

3 10. MASTO KHIAR (3 culo) 590

Cremlger Joghurt mit fernen Gurkenstiicken und pers:schen Krautern

11 Masto Musir . (rugg ciuilg) 5.90

Cremiger Joghurt mit Wildknoblauch

. _Fein gehackte Gemiisemischung in Weinessig eingelegt

,13 TORSHI—SIR e | (L (aigi) 4.90

{ In HOnlgeSSIg emgelegter Knoblauch

-—&» Gurke gewurzt mit Essig, Salz, Knoblauch und aromatlschem Gemise
—g~ : «1— _'_ .

o

—"\ Feln geschnlttene Tomaten, Gurken und Zwiebeln, dazu fnsche throne

—’

) \

.\.~_

‘-’o.

- 12. TORSCHI-LIETE ~ (Al il 4.90

¢ Jguinjln) 4:90 &

Q 15 SALAD SHIRAZI | | gjlpdr alllun 5,90

RO NOVMIONNOVMISO NN MO NN YV O OY
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TRADITIONAL SHEMRUN
RESTAURANT

: AR

'-‘t 3 ‘(9':@)

' 17 SALAT SHEMRUN ' g 31Lu» 8.90

fnscher Mixsalat mit Tomaten und Gurken,Karotten, geriebenem: Schafskéase, OIlven Mais

Sesam

18. SALAT DJUDJE ' (naga a1l 17.90

frischer Mixsalat mit_‘geriebenem Schafskéase; Karotten, Oliven, Tomaten, Gurken und eiriem;
Spiel3 gegrilltem Hdhnchenbrustfilet

T19. SALAT MAKHSUS  qpenig alllun21.90

frlscher Mixsalat mit geriebenem Schafskése, Karoften, OIlven Tomaten Gurken und-einem

gemlschten Sp/eB aus gegrilltem Lamm- und H#hnchenbrustfilet

20, SALAT TSCHENDJE ¢maia allluy 21 90

frlschef Mixsalat mlt geriebenem Schafskése, Karoften, Oliven, Tomaten, Gurken-und-einem
Sp_leB gegalltem Lammfiletstiicke

S v
=t 1

21 SALAT FisH <L.,Jnlu 3l 21 90

frlscher Mlxsalat mit. Oliven6l, Karotten, Oliven, Tomaten, Gurken und emem Fischfilet




TRADITIONAL SHEMRUN
JRESTAURA

|

" 22. TscurLo KaBas KuUBIDE ¢ aaugs Libis gly) 16.90

Zwei SpielBe mit fein gewirztem Lammhackfleisch, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

- 23. Dyunye KaBAB ~ (uls naga, 17.90

; _ In Spezialmarinade eingelegtes Hdhnchenbrustfilet, am Spiel gegrillt, serviert mit Basmati-Safranrejs und Grilltomate

IR OB ISLO RO I8L OB D

- 24. TscHELO TSCHENDJE

= In Spezialmarinade eingelegté Lammfiletstiicke, am SpieB gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und GriIItomafé

25. TSCHELO KABAB BARG &y Lilis gly, 22.90 -

Dinngeklopftes Lammrickenfilet.in Zwiebeln mariniert und gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

<
\‘:\\
B

26. DjuDpJE SULTANI wilhLu n3g2,23.90

Ein SpieB gegrilltes Hdhnchenbrustfilet sowie ein Sbief& mit feinem gegrilltem Lamm-Rindhackfleisch, dazu Basmati
-Safranreis und Grilltomate

=)
(o3
o,
o)

d

. 27. TSCHENDJE SULTANI S (ilhLu nain, 24.90

Ein; Spiel,‘s mariniertes Lammfiletsticken sowie ein SpieB mit feinem'gegrillterh Lamm —Rindhackfleisch, dazu Basmati
‘.v
e ¥

A=Y

i LSafranrels und Grllltomate

28 TSCHELO SOLTANI (ilblw gla, 25-90

-—1,\; Ein SpleB dﬂnn geklopfter Lammfllet sow:e ein spiel3- mit feinem gegrilltem Lamm- errdhackflelsch dazu Basmati
.,';{’ 3 -Safranferi’s und Grilltomate ;

Q 29 TSCHELO KaBAB MAKHSUS (me s gla, 21,90

_”*\ Ein gem:schter GrillspieB mit Lammfiletstiicke und Hahnchenbrustfilet, dazu Basmati- Safranrels und Gnlltomate

i' 3() ‘DjupjE Kasas TonND | i b 4393 18.90

l']”l f [111]] 'l"‘ l”'l NNANRRANAN

’Spezralmarmade eingelegtes Hdhnchenbrustfilet,mit scharfe sauce, am SpieB gegrillt, serwert mit Ba.smatl &8

ﬁanrels und Grilltomate

TSCHELO TSCHENDJE ToND




TRADITIONAL SHEMRUN
JRESTAURANT
s 1 N @
4
“ Ca

3

Q Grillgorichie (e Seuce) @

O3

- 32. Kase KaBas - oS awils) 4590

Ein feingewirzte Lamm-Rindhackfleischspiele, ein Spiel3 zartem Héhnchenbrustfilet und Spie marinierten Lammfiletsticke,

- dazu Basmati-Safranreis, Grilltomate

:E 33. SHEMRUN-PLATTE (2 PERS)  (gosis ajdiP pivu 5250 —§S

QW OY

N

~ Zwei feingewdrzte Lamm- RlndhackflelschspleBe ein SpieR zartem Hahnchenbrustfilet und SpieR marinierten Lammifiletsticke,

dazu Basmati-Safranreis, Grilltomate und eine Sauce khorescht

- 34. SHEMRUN-PLATTE(3 PERS.)  clgiodi ajai ¥’ v 77.50

4
v

Drei feingewdirzte Lamm-RindhackfleischspieBe, zwei Spiele zartem Hahnchenbrustfilet und ein Spiel3 marinierten L

ammfiletsticke, dazu Basmati-Safranl"eis, Grilltomaten und Saucen oder khorescht

al
)

b
W:‘ —
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2
E
E
2
3

|

'85- SHEMRUN-PLATTE(4 PERs.)

|

_Vier feingewirzte Lamm-RindhackfleischspieBe, zwei SpieRe zarfem Hahnchenbrustfilet,ein SpieR marinierten Lammfiletstiicke

,'unl_dgjn SpieB dinn geklopfter Lammfilet, dazu Basmati-Safranreis, Grilltomaten und Saucen oder khorescht
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. 36  FESSENDJAN | 5 <U93Lm>3go

¢ Jly 3.50

g%bra,tenen Walnusskernen, Zwiebel, schmackhafter Pflaumen und Berberitzen®
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39 ZERESHK PoLO BA MORGH ¢ £40 gl eLiyj) 16.90

- Gebratene und gekochte Hdhnchenkeule in spez:alsauce mit Basmati-Safranreis und Berberitzen

40. BAGHALI PoLo BA MorcH €40 b gl bJLaLn 17.90

Gebratene und gekochte Hdhnchenkeule in spez:alsauce mit D/II-Safranrels und dlcken
-griinen Bohnen _ '

‘41. BAcHALI PoLO BA MAHITSCHE «2ualo b gl l,JLah 21 90

Geschmorte Lammhaxe in einer Spezlalsauce mit Dill-Safranreis und dicken-griinen Bohnen

AL O

Zm‘zm/t"

&9:\} V5%

:-KETCHUP ODER MAYO 0.50
- _PortioN REIs 4.50

" _POMMES 4.50

-KUBIDE SPIESS 6.90

_fUDJE SPIESS 12.00




TRADITIONALSHEMRUN
RESTAURANT

'("6‘!

(GHORME SABSI ( Gjlu Ag)d) 16.90

. Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule in einer persischen Krgutersof3e mit

oY) IR
O W

s, Bohnen und gekochten leetten verfeinert, dazu Basmati-Safranreis

L

JoM\

43 KHORESCHTE GHEYME . ( 1010 t—LuJJg:) 1690

Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, mit gelben Linsen und gekochten leetten

N

4
v

in einer leichten Tomaten-ZwiebelsoBe und gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis

ya
v,
N
-

44. GHEYME BADEMDJAN olagaly agiéy 17, 90

[:i_‘ Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, zubereitet mit gebratenen Auberginen,
. gelben Linsen und gekochten Limetten, in einer leichten Tomaten-ZwiebelsoBe und

l ]“ﬂ‘

& B O RO R ¢ RO B O IO m ORI B O

gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis

KHORESCHTE FESSENDJAN | (Jgalua viiyg; 19.90 s—

».;ebratenes Hahnchenfleisch mit gemahlenen und gebratenen Walnusskernen in

i

4 schchkhafter GranatapfelsoBe, dazu Basmati-Safranreis
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- 46. TscHELO KASCHKE BADEMDjANcUboal cLitggly, 13.90

3_ Gebratene Auberginen mit Kaschk, R6stzwiebeln, Knoblauch, verfeinert mit gerO‘steter
Pfefferminze, persischen Gewtrzen dazu Basmati-Safranreis :

3

kS

Y [ X 5

7?47. TscHELO MirzA GHASSEMI ~ (uowuldljuggly) 13.90

Gegrillte und geréducherte Auberginen mit Eiern und gediinsteten Tomaten, verfeinert mit W

~ Knoblauch und persischen Gewdrzen dazu Basmati-Safranreis

X

- 48. TscHELO FESSENDJAN (Jlalmd gl 1690 —

. von gebratenen Walnusskernen in schmackhafter Granatapfelso8e, dazu Basmati-Safranreis

- 49: FALAFEL i | Jalla) 12.90
)"'\h‘:\ al] AN :
_{{Qfﬁ'ﬁiﬁeﬂe Bélichen aus pdrierten Kichererbsen, Hummus ,Landjoghurt mit Gurkenstiickchen ‘
l}hﬂ"M{nze

I e S
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~ 50. BASTANI SONNATI (Gllut Lilu) 6,50

b Hausgemachtes Safran-Eis nach altem, traditionell persischen Rezept

3 5I. FALUDE SHIRAZI «gjlpnir anglla) 6.50

- Persisches GIasnudeI-Els in Ielchtem Rosenwasser-Sorbet mit Limettensol3e

3 52. MAKHLUT e  halag) 7,50

~ Gemischtes Eis aus Bastani (Safraneis Nr: 49) und Falude (Glasnudeleis Nr. 50),
nach persischer Art

53. BASTANI SHEMRUN (Ugpdt silun ) 850

. 4 verschiedene Eissorten: Erdbeere, Mango, Schokolade, Vanille
w{ g o : .
= .54 SHOLE ZARD % 3yj alin 6. 50

3 ‘Pe;s:scher Relspuddmg mit Safran und Rosenwasser, geschmiickt mit Zimt und Mandelin,

serwe mlt Erdbeere Eis
!

~ 5 5. o BASTANI KHALIJ . an bLLuu 8.50
j_ gebackenen Datteln (mit Kokosrapeln in Butter geschwenkt), walnussels und Sahne
—"

3
4

225
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— Coca Cora - e

P Coca CoLA ZERO | 2.90

:gaFANTA £ 2.90 : 4.50
. MEZZO MIX ‘ . ._ 290 450
j SPEZI -' o 290 450

o W) SRV

4

(Rogd”.

——

— REDBULL : 53 05004 90

a
>,

BIONADE (HOLUNDER ODER INGWERORANGE) ox3r 350

—
=)

LY
@Mmm&ua/}m Q

R 025LF 075LF

Z €N SR

v
=

SEL'EERS- MIT KOHLENSARE 350 650

‘0@

‘—"*SELTERS NATURELL - STILL 850 650

'C"@f :
i Bt T _ %)
Persitche G ( 02L 04L
@;\) %%

UGH (JoGHURT-GETRANK MIT GETROCKNETEN MINZEN (SAL 71G) 3.50 4:‘90 i

: RBATE ANAR (GRANATAPFEI SAFI‘) 3.50
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LLATTE MACCHIATO

A
s
Schwarz ,Friichte ,Griiner

ESPrESSO
E CHBAUM WEIZEN HEFE (ALKOHOLFREI)

- EESPRESSO MACCHIATO
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- EicuBaum UreicH PiLs

- CAarPUCCINO
- HEINEKEN
%{CHBAUM WEe1zEN HEFE
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0.2L 5.50

Reichhaltig und weich, mit saftigen roten Beeren und einem Hauch von Lakritze

- und Gewidrzen

3:\ SPATBURGUNDER HTR/TR 02l -7 520

© frische Waldbeeren, 'samtig, feine Tanninstruktur, dezente Restsil3e

Y [ \'X
v, \ 4

. ANSELMANN 0.2L 5.50
" Gehaltvoll und dennoch angenehm fruchtig zeigt sich dieser Dornfelder im ‘Geschmépck. Y

Ein schéner Duft nach Waldbeeren unterstreicht die intensive Frucht.

@f\ Lo

WeMwm%Q

0.2L 5.50 °

Elegant und feinwiirzig mit fruchtlgen Noten, die an Birne, Quitte und Honlgmelone
v .e_r;nnem . ‘\herrllch aromatisch! | ; / g ¥
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TEQUILA SUNRISE
SWIMMING POOL

CoconurT Kiss
-~ PERSISCHE E1STEA
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. oI. KASCHKE BADEMJAN lagal vlis) 9.90

: Gebratene Auberginen mit Kaschk, Réstzwiebeln, Knoblauch,verfeinert mit gerdSteter.Pfeffe(minze,

l
IR A

L

‘f‘} persischen Gewiirzen

-02. MIRZA GHASSEMI ' : (0uula j110,9.90

Gegrillte und geréubherte Auberginen mit Eiern und gediinsteten Tomaten,verfeinert mit Knoblauch
; " und persischen Gewiirzen |

~—  03. DOLME ~ ;- ' (ngl» 890

ﬂ”

Hausgemachte Weinbléatter, mit vegetarischer Fillung, dazu Wlldknoblauch-Joghurt und Salatgamltur —

£O4 BORANI 1 ' - (ilg» 5.90

, ‘FéfﬁerBIattspinat in einer leichten Knoblauch-JoghurtsoBé

NIRSANZ AN IR AV

lz LI

X

f'"05 FALAFEL (Jalla, 890

‘—? k. 4 fnttlerte Ballchen aus punerten chhererbsen Hummus ,Landjoghurt mit Gurkenstuckchen und Minze -
P o o H
F,

—% 06 SAMBOSE ‘  (nwgigu 8.90
—"’\ Gebratene Telgtaschen gefillt mit Kartoffeln und Krduter dazu scharfe Sauce und Salatgarnltur ;

—’
g
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- 09. ZEYTUN PARVARDE - cadgy (guj 6.90

Eingelegte Oliven in Spezial- Walnuss- Krauter—GranatapfelsoBe

3 10. MASTO KHIAR (3 culo) 590

Cremlger Joghurt mit fernen Gurkenstiicken und pers:schen Krautern

11 Masto Musir . (rugg ciuilg) 5.90

Cremiger Joghurt mit Wildknoblauch

. _Fein gehackte Gemiisemischung in Weinessig eingelegt

,13 TORSHI—SIR e | (L (aigi) 4.90

{ In HOnlgeSSIg emgelegter Knoblauch

-—&» Gurke gewurzt mit Essig, Salz, Knoblauch und aromatlschem Gemise
—g~ : «1— _'_ .

o

—"\ Feln geschnlttene Tomaten, Gurken und Zwiebeln, dazu fnsche throne

—’

) \

.\.~_

‘-’o.

- 12. TORSCHI-LIETE ~ (Al il 4.90

¢ Jguinjln) 4:90 &

Q 15 SALAD SHIRAZI | | gjlpdr alllun 5,90

RO NOVMIONNOVMISO NN MO NN YV O OY
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TRADITIONAL SHEMRUN
RESTAURANT

: AR

'-‘t 3 ‘(9':@)

' 17 SALAT SHEMRUN ' g 31Lu» 8.90

fnscher Mixsalat mit Tomaten und Gurken,Karotten, geriebenem: Schafskéase, OIlven Mais

Sesam

18. SALAT DJUDJE ' (naga a1l 17.90

frischer Mixsalat mit_‘geriebenem Schafskéase; Karotten, Oliven, Tomaten, Gurken und eiriem;
Spiel3 gegrilltem Hdhnchenbrustfilet

T19. SALAT MAKHSUS  qpenig alllun21.90

frlscher Mixsalat mit geriebenem Schafskése, Karoften, OIlven Tomaten Gurken und-einem

gemlschten Sp/eB aus gegrilltem Lamm- und H#hnchenbrustfilet

20, SALAT TSCHENDJE ¢maia allluy 21 90

frlschef Mixsalat mlt geriebenem Schafskése, Karoften, Oliven, Tomaten, Gurken-und-einem
Sp_leB gegalltem Lammfiletstiicke

S v
=t 1

21 SALAT FisH <L.,Jnlu 3l 21 90

frlscher Mlxsalat mit. Oliven6l, Karotten, Oliven, Tomaten, Gurken und emem Fischfilet




TRADITIONAL SHEMRUN
JRESTAURA

|

" 22. TscurLo KaBas KuUBIDE ¢ aaugs Libis gly) 16.90

Zwei SpielBe mit fein gewirztem Lammhackfleisch, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

- 23. Dyunye KaBAB ~ (uls naga, 17.90

; _ In Spezialmarinade eingelegtes Hdhnchenbrustfilet, am Spiel gegrillt, serviert mit Basmati-Safranrejs und Grilltomate

IR OB ISLO RO I8L OB D

- 24. TscHELO TSCHENDJE

= In Spezialmarinade eingelegté Lammfiletstiicke, am SpieB gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und GriIItomafé

25. TSCHELO KABAB BARG &y Lilis gly, 22.90 -

Dinngeklopftes Lammrickenfilet.in Zwiebeln mariniert und gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

<
\‘:\\
B

26. DjuDpJE SULTANI wilhLu n3g2,23.90

Ein SpieB gegrilltes Hdhnchenbrustfilet sowie ein Sbief& mit feinem gegrilltem Lamm-Rindhackfleisch, dazu Basmati
-Safranreis und Grilltomate
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(o3
o,
o)

d

. 27. TSCHENDJE SULTANI S (ilhLu nain, 24.90

Ein; Spiel,‘s mariniertes Lammfiletsticken sowie ein SpieB mit feinem'gegrillterh Lamm —Rindhackfleisch, dazu Basmati
‘.v
e ¥

A=Y

i LSafranrels und Grllltomate

28 TSCHELO SOLTANI (ilblw gla, 25-90

-—1,\; Ein SpleB dﬂnn geklopfter Lammfllet sow:e ein spiel3- mit feinem gegrilltem Lamm- errdhackflelsch dazu Basmati
.,';{’ 3 -Safranferi’s und Grilltomate ;

Q 29 TSCHELO KaBAB MAKHSUS (me s gla, 21,90

_”*\ Ein gem:schter GrillspieB mit Lammfiletstiicke und Hahnchenbrustfilet, dazu Basmati- Safranrels und Gnlltomate

i' 3() ‘DjupjE Kasas TonND | i b 4393 18.90

l']”l f [111]] 'l"‘ l”'l NNANRRANAN

’Spezralmarmade eingelegtes Hdhnchenbrustfilet,mit scharfe sauce, am SpieB gegrillt, serwert mit Ba.smatl &8

ﬁanrels und Grilltomate

TSCHELO TSCHENDJE ToND
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- 32. Kase KaBas - oS awils) 4590

Ein feingewirzte Lamm-Rindhackfleischspiele, ein Spiel3 zartem Héhnchenbrustfilet und Spie marinierten Lammfiletsticke,

- dazu Basmati-Safranreis, Grilltomate

:E 33. SHEMRUN-PLATTE (2 PERS)  (gosis ajdiP pivu 5250 —§S

QW OY

N

~ Zwei feingewdrzte Lamm- RlndhackflelschspleBe ein SpieR zartem Hahnchenbrustfilet und SpieR marinierten Lammifiletsticke,

dazu Basmati-Safranreis, Grilltomate und eine Sauce khorescht

- 34. SHEMRUN-PLATTE(3 PERS.)  clgiodi ajai ¥’ v 77.50

4
v

Drei feingewdirzte Lamm-RindhackfleischspieBe, zwei Spiele zartem Hahnchenbrustfilet und ein Spiel3 marinierten L

ammfiletsticke, dazu Basmati-Safranl"eis, Grilltomaten und Saucen oder khorescht
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'85- SHEMRUN-PLATTE(4 PERs.)

|

_Vier feingewirzte Lamm-RindhackfleischspieBe, zwei SpieRe zarfem Hahnchenbrustfilet,ein SpieR marinierten Lammfiletstiicke

,'unl_dgjn SpieB dinn geklopfter Lammfilet, dazu Basmati-Safranreis, Grilltomaten und Saucen oder khorescht
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. 36  FESSENDJAN | 5 <U93Lm>3go

¢ Jly 3.50

g%bra,tenen Walnusskernen, Zwiebel, schmackhafter Pflaumen und Berberitzen®
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39 ZERESHK PoLO BA MORGH ¢ £40 gl eLiyj) 16.90

- Gebratene und gekochte Hdhnchenkeule in spez:alsauce mit Basmati-Safranreis und Berberitzen

40. BAGHALI PoLo BA MorcH €40 b gl bJLaLn 17.90

Gebratene und gekochte Hdhnchenkeule in spez:alsauce mit D/II-Safranrels und dlcken
-griinen Bohnen _ '

‘41. BAcHALI PoLO BA MAHITSCHE «2ualo b gl l,JLah 21 90

Geschmorte Lammhaxe in einer Spezlalsauce mit Dill-Safranreis und dicken-griinen Bohnen

AL O

Zm‘zm/t"

&9:\} V5%

:-KETCHUP ODER MAYO 0.50
- _PortioN REIs 4.50

" _POMMES 4.50

-KUBIDE SPIESS 6.90

_fUDJE SPIESS 12.00




TRADITIONALSHEMRUN
RESTAURANT

'("6‘!

(GHORME SABSI ( Gjlu Ag)d) 16.90

. Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule in einer persischen Krgutersof3e mit

oY) IR
O W

s, Bohnen und gekochten leetten verfeinert, dazu Basmati-Safranreis

L

JoM\

43 KHORESCHTE GHEYME . ( 1010 t—LuJJg:) 1690

Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, mit gelben Linsen und gekochten leetten

N

4
v

in einer leichten Tomaten-ZwiebelsoBe und gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis

ya
v,
N
-

44. GHEYME BADEMDJAN olagaly agiéy 17, 90

[:i_‘ Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, zubereitet mit gebratenen Auberginen,
. gelben Linsen und gekochten Limetten, in einer leichten Tomaten-ZwiebelsoBe und

l ]“ﬂ‘

& B O RO R ¢ RO B O IO m ORI B O

gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis

KHORESCHTE FESSENDJAN | (Jgalua viiyg; 19.90 s—

».;ebratenes Hahnchenfleisch mit gemahlenen und gebratenen Walnusskernen in

i

4 schchkhafter GranatapfelsoBe, dazu Basmati-Safranreis
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' 47. TscHELO KASCHKE BADEMDJAN (uloal vLitggly, 13.90

3_ Gebratene Auberginen mit Kaschk, R6stzwiebeln, Knoblauch, verfeinert mit gerO‘steter
Pfefferminze, persischen Gewiirzen dazu Basmati-Safranreis '

2

-~ 48. TSCHELO MirzA GHASSEMI ~ (ouliljpogly) 13.90

Gegrillte und geréducherte Auberginen mit Eiern und gediinsteten Tomaten, verfeinert mit

N0 IR O B

kS

\3,{7*‘
&

X ¢

A2

~ Knoblauch und persischen Gewdrzen dazu Basmati-Safranreis

X

- 49. TscHELO FESSENDJAN (Jlalmd gl 1690 —

. von gebratenen Walnusskernen in schmackhafter Granatapfelso8e, dazu Basmati-Safranreis
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. 50. FALAFEL Bl oy Jalla) 12.90
_{{éfﬁ'ﬁiﬁeﬂe B'éllc.hen aus pdrierten Kichererbsen, Hummus ,Landjoghurt mit Gurkenstiickchen ‘
l}hﬂ"M{nze
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- 51. BASTANI SONNATI (il ilul) 6,50

- Hausgemachtes Safran-Eis nach altem, traditionell persischen Rezept

RS

" 52. FALUDE SHIRAZI (&l aaglla ) 6.50

; — Persisches GIasnudeI-Eis in leichtem Rosenwasser-Sorbet mit.Limettenso3e

N
&

Y [ \Y <

53. MAKHLUT T « helag) 7.50

Gemischtes Eis aus Bastani (Safraneis Nr: 49) und Falude (Glasnudeleis Nr. 50),

N
Q=

g  nach persischer Art

54. BASTANI SHEMRUN (UG ity ) 8.50

" 4 verschiedene Eissorten: Erdbeere, Mango, Schokolade, Vanille

&)

/
%}.\‘
?:yp

V4

- .5 5. SHOLE ZARD iR caj aliny 6, 50
3 ‘Pe;s:scher Relspuddmg mit Safran und Rosenwasser, geschmiickt mit Zimt und Mandelin,

serwe mlt Erdbeere Eis
!

56. e BASTANI KHALIJ e an b“—l-“-' 8.50

gebackenen Datteln (mit Kokosrapeln in Butter geschwenkt), walnussels und Sahne
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— Coca Cora - e

o

. Coca CoLa ZEro _ 2N
:gaFANTA £ 290 450
' MEZZO MIX ‘ . ~. 290 450

j SPRITE -' o 290 450

——

o W) SRV

4

(Rogd”.

— REDBULL : 53 05004 90

a
>,

BIONADE (HOLUNDER ODER INGWERORANGE) ox3r 350

—
=)

LY
@Mmm&ua/}m Q

R 025LF 075LF

Z €N SR

v
=

SEL'EERS- MIT KOHLENSARE 350 650

‘0@

‘—"*SELTERS NATURELL - STILL 850 650

'C"@f :
i Bt T _ %)
Persitche G ( 02L 04L
@;\) %%

UGH (JoGHURT-GETRANK MIT GETROCKNETEN MINZEN (SAL 71G) 3.50 4:‘90 i

: RBATE ANAR (GRANATAPFEI SAFI‘) 3.50
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ORANGENSAFT-SCHORLE

APFELSAFT-SCHORLE

TRAUBENSAFT
TRAUBENSAFT-SCHORLE
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4 ‘MARAC UJANEKTAR
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LLATTE MACCHIATO

A
s
Schwarz ,Friichte ,Griiner

ESPrESSO
E CHBAUM WEIZEN HEFE (ALKOHOLFREI)

- EESPRESSO MACCHIATO
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- EicuBaum UreicH PiLs

- CAarPUCCINO
- HEINEKEN
%{CHBAUM WEe1zEN HEFE
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0.2L 5.50

Reichhaltig und weich, mit saftigen roten Beeren und einem Hauch von Lakritze

- und Gewidrzen

3:\ SPATBURGUNDER HTR/TR 02l -7 520

© frische Waldbeeren, 'samtig, feine Tanninstruktur, dezente Restsil3e

Y [ \'X
v, \ 4

. ANSELMANN 0.2L 5.50
" Gehaltvoll und dennoch angenehm fruchtig zeigt sich dieser Dornfelder im ‘Geschmépck. Y

Ein schéner Duft nach Waldbeeren unterstreicht die intensive Frucht.

@f\ Lo

WeMwm%Q

0.2L 5.50 °

Elegant und feinwiirzig mit fruchtlgen Noten, die an Birne, Quitte und Honlgmelone
v .e_r;nnem . ‘\herrllch aromatisch! | ; / g ¥
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TEQUILA SUNRISE
SWIMMING POOL

CoconurT Kiss
-~ PERSISCHE E1STEA
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