(B
@ A\
Shy " ™

4T 23
. »ln

R «J

Yaflts ¢

s

y/ \
as PR

S

%y

\{.}1

-
o
L)

UL L UL DDLU L L A

7 y / b -
\‘\\(-3

o

_ TRADITIONAL SHEMRUN
RESTAURANT

'f{"f ::'_"‘Liebe Géaste, essen Sie das k,c')'stlichste{ "

-

iranische Essen in Shemron
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. persischen Gewiirzen | ;
-~ 02. MirRzA GHASSEMI ' ‘ e

Gegrillte und geréubherte Auberginen mit Eiern und gediinsteten Tomaten,verfeinert mit Knoblauch
; " und persischen Gewiirzen |

— 08. DoLME ~ . o

[:i- Hausgemachte Weinbléatter, mit vegetarischer Fillung, dazu Wildknoblauch-Joghurt und Salatgamitur'?—

[

|

04. FALAFEL e o - (Jalla) 9.90

=

\ ¢ f}itil:éfte Bélichen aus pdrierten Kichererbsen, Hummus ,Landjoghurt mit Gurkenstiickchen und Minze
: ,\ \\_. : ‘; 5 ! \

' SRR ! : b
" 0%4. SAMBOSE _caaigigan) 990

F Ge;brafé(n'éf?TeigtE;Schen gefillt mit Kartoffeln und Kréuter dazu scharfe Sauce und Salatgarnitur

A R | 2

. 06. HUMMUS NACH LIBANESISCHER ART = (uu90a) 990

f——o

L]

=

]

% Pdrierte Kiéhérerbsen, Sesam-Mus (Tahina), Knoblauch, Limettensaft und Salatgarnitur, mit
e 'Pg?lfquarnern garniert o

VORSPEISENPLATTE I3 Gl pwa 2490

s

0

o j'jr,z.gersonen) Eine Mischung vegetarischer persischer Vdrspeisen'»\ g
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CHy st/
— 03. Borani . - wilign 650
i Feiner Blattspinat in einer leichten Knoblauch-JoghurtsoRe :

&

" 09. ZEYTUN PARVARDE ' ca3jgp Ugij> 7.50

RO IR O BT

“' Eingelegte Oliven in Spezial- Walnuss-Kréduter-Granatapfelsol3e

&

' 10. MAsTO KHIAR - : Ol el 650

&  Cremiger Joghurt mit feinen Gurkenstiicken und persischen Krédutern

\ "

- 11. MasTo MusIr ey (raigo vl 650
‘ Cremiger Joghurt mit Wildknoblguch ; : S e

?
Z
2
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12. TOrRsCHI-LIETE (Al Laih 5,50

Fein gehackte Gemusemischung in Weinessig eingelegt

'_13. TORSHI-SIR TR R B0

O RS

(Jgijin) 5.50

—
=

; Gurke gevyﬁrzt mit Essig, Salz, Knoblauch und aromatischem Gemlise

_:-‘- < { : S i _‘_-. -_ = . i

— I5. SALAD SHIRAZI | (gjlpais alllun 650
RS o RS Lx { ;

Q _[iejn g_eschnittene Tomaten, Gurken und Zwiebeln, dazu frische Zitrone : &r
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TRADITIONAL SHEMRUN
RESTAURANT
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'-‘t 3 ‘(9':@)

' 17 SALAT SHEMRUN ' ()gpo-iis 31iLun 10.90

fnscher Mixsalat mit Tomaten und Gurken,Karotten, geriebenem: Schafskéase, OIlven Mais

Sesam

18. SALAT DjUDJE ' (naga alLun 18.90

frischer Mixsalat mit_‘geriebenem Schafskéase; Karotten, Oliven, Tomaten, Gurken und eiriem;
Spiel3 gegrilltem Hdhnchenbrustfilet

19. SALAT BAKHTIARI - Cgualllu ) 22.90

frlscher Mixsalat mit geriebenem Schafskése, Karoften, OIlven Tomaten Gurken und-einem

gemlschten Sp/eB aus gegrilltem Lamm- und H#hnchenbrustfilet

20, SALAT TSCHENDJE ¢naiz 2 lllun 23, 90

frlschef Mixsalat mlt geriebenem Schafskése, Karoften, Oliven, Tomaten, Gurken-und-einem
Sp_leB gegalltem Lammfiletstiicke

S v
~t b

21 SALAT FisH it ot g g 90

frlscher Mlxsalat mit. Oliven6l, Karotten, Oliven, Tomaten, Gurken und emem Fischfilet




TRADITIONAL SHEMRUN
JRESTAURA

|

; 22, TscuerLo Kasas KUBiDE « aaugs Lilis gly) 17.90

Zwei SpielBe mit fein gewirztem Lammhackfleisch, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

- 23. Dyunye KaBAB  uls 292> 18.90

; _ In Spezialmarinade eingelegtes Hdhnchenbrustfilet, am Spiel gegrillt, serviert mit Basmati-Safranrejs und Grilltomate

IR OB ISLO RO I8L OB D

'~ 24. TscHELO TSCHENDJE (i3 gl) 23.90

= In Spezialmarinade eingelegté Lammfiletstiicke, am SpieB gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und GriIItomafé

<
\‘f\\
B

25. ISCHELO KABAB BArRG (&y LS gl2) 24,50

Dinngeklopftes Lammrickenfilet.in Zwiebeln mariniert und gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

26. DJUDJE SULTANI i e

Ein SpieB gegrilltes Hdhnchenbrustfilet sowie ein Sbief& mit feinem gegrilltem Lamm-Rindhackfleisch, dazu Basmati
-Safranreis und Grilltomate

i
(o3
7
o)

d

27. 1'SCHENDJE SULTANI i) (bl ain) 27.90

Ein; Spiel,‘s mariniertes Lammfiletstiicken sowie ein Spief mit feinem' gegrilltem Lamm —Rindhackfleisch, dazu Basmati
P
- 3

A=Y

i LSafranrels und Grllltomate

28 TSCHELO SOLTANI (ilbLu 919.>28.90»

-—1,\; Ein SpleB dﬂnn geklopfter Lammfllet sow:e ein spiel3- mit feinem gegrilltem Lamm- errdhackflelsch dazu Basmati
.,';{’ 3 -Safranferi’s und Grilltomate ;

Q 20. TSCHELO KaABAB BAKHTIART @JLIbJ e ¢2>.22.90

_”*\ Ein gem:schter GrillspieB mit Lammfiletstiicke und Hahnchenbrustfilet, dazu Basmati- Safranrels und Gnlltomate

3() ‘Djupje Kaas TonD | (il LS 12g2>19.90
3 ’Spezralmarmade eingelegtes Hahnchenbrustfilet,mit scharfe sauce, am Spiel3 gegrillt, sen}iert mit ,Ba.s’,iﬁéti & £.

franreis und Grilltomate

TSCHELO TSCHENDJE TOND
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TRADITIONAL SHEMRUN
JRESTAURA

— 32. SHEMRUN-PLATTE (2 PERS) (1910t apai P Liran 54.90
“5 Zwei feingewirzte Lamm-Rindhackfleischspie3e, ein Spiel3 zartem Hahnchenbrustfilet und Spie3 marinierten:Lammfiletsticke,

; _ dazu Basmati-Safranreis, Grilltomate und eine Sauce khorescht

:g 33. SHEMRUN-PLATTE(3 PERs.) (g aai i) 79.90

Drei feingewdrzte Lamm-, RlndhackflelschspleBe zwei Spiele zartem Héhnchenbrustfilet und ein Spiel3 marinierten L

/ ammfiletsticke, dazu Basmati-Safranreis, Grilltomaten und Saucen oder khorescht
34. SHEMRUN-PLATTE(4 PERS.)  (ge.is ajdi € Lirw> 10490

- Vier feingewtirzte Lamm-RindhackfleischspieBe, zwei SpieBe zartem Hahnchenbrustfilet,ein SpieB marinierten Lammﬁlei‘stﬂélgéi

und ein SpieB dinn geklopfter Lammfilet, dazu Basmati-Safranreis, Grilltomaten und Saucen oder khorescht'

igg’ G

4

‘/ﬂzze qu@mmmswmw/@msmmm/

:% 35 FESSENDJAN | ' - (Jgaiwd> 3.90
,3« gebratenen Walnusskernen, Zwiebel, schmackhafter Pflaumen ‘und Berber/tzen '

= 36 LipaR ' <J|uJ>350

Y
ébratenem Spinat, Ingwer, Tomaten, Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit einer Schafskése- SahnesoBe dazu

e

<L§JJJJ>35O
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38. ZxrESHK PoLo BA MORGH €30 i gl vLiyj> 17.90

- Gebratene und gekochte Hdhnchenkeule in speziélsauce mit Basmati-Safranreis und Berberitzen

39 BAGHALI POLO BA MoORGH €0l gl l_-:JI-Gh) 18 90

—Q Gebratene und gekochte Hdhnchenkeule in spez:alsauce mit D/II-Safranrels und dlcken

“a SR OB

N

-griinen Bohnen _

— 40. BagHALI Poro BA MAHITSCHE <axalg i gl bJLaln 22.90

Geschmorte Lammhaxe in einer Spezlalsauce mit Dill-Safranreis und dicken-griinen Bohnen
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DJUDJE SPIESS
:ABARG SPIESS

SHENDJE SPIESS
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TRADITIONALSHEMRUN
RESTAURANT

'("6‘!

GHORME SABSI ( GjLat ngya> 17.90

. Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule in einer persischen Krgutersof3e mit

fo¥y) “Ros
O YA

" Bohnen und gekochten leetten verfeinert, dazu Basmati-Safranreis

L

JoM\

'7”:',_42. KHORESCHTE GHEYME o cLiygh) 17.90

Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, mit gelben Linsen und gekochten leetten

N

4
v

in einer leichten Tomaten-ZwiebelsoBe und gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis

.
v,
N
v&”';‘

43. GHEYME BADEMDJAN ¢ glagab 10181890
Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, zubereitet mit gebratenen Auberginen, ;
gelben Linsen und gekochten Limetten, in einer leichten Tomaten-Zwiebelsoe und

A€o IRV (0N

gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis

%

- 44 ‘KHORESCHTE FESSENDJAN ' «Ugaiua cingd) 20.90

».;ebratenes Hahnchenfleisch mit gemahlenen und gebratenen Walnusskernen in

LI L]
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4 schchkhafter GranatapfelsoBe, dazu Basmati-Safranreis
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TRADITIONALSHEMRUN
RESTAURANT
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- 46. TscHELO KASCHKE BADEMDJAN «jlagali cLiiagla) 14.90

3_ Gebratene Auberginen mit Kaschk, R6stzwiebeln, Knoblauch, verfeinert mit gerO‘steter
Pfefferminze, persischen Gewiirzen dazu Basmati-Safranreis '

2

»54-47. TscHELO MirzA GHASSEMI (i ouuldljpsgly) 14.90

Gegrillte und geréducherte Auberginen mit Eiern und gediinsteten Tomaten, verfeinert mit

N0 IR O B

kS

\3,{7*‘
&

X ¢

A2

~ Knoblauch und persischen Gewdrzen dazu Basmati-Safranreis

X

- 48. TscHELO FESSENDJAN (i gl 17.90 —

. von gebratenen Walnusskernen in schmackhafter Granatapfelso8e, dazu Basmati-Safranreis

&)
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. 49. FALAFEL R Jalla) 13.90
_{{éfﬁ'ﬁiﬁeﬂe Ballchen aus pdrierten Kichererbsen, Hummus ,Landjoghurt mit Gurkenstiickchen ‘
+ und Minze
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* 50. BASTANI SONNATI (it ikt

Hausgemachtes Safran-Eis nach altem, traditionell persischen Rezept

N0 IR O B

%A 51. FALUDE SHIRAZI (il axglla)
3 |

Persisches GIasnudeI-Eis in leichtem Rosenwasser-Sorbet mit.Limettenso3e

\3,{7*‘
&

Y ( X 5

' 52. MAKHLUT e ¢ hglag)

._'f‘:: Gemischtes Eis aus Bastani (Safraneis Nr: 49) und Falude (Glasnudeleis Nr. 50),

N
Q=

nach persischer Art

. 53. BASTANI SHEMRUN QUL L ETRETRR

. 4 verschiedene Eissorten: Erdbeere, Mango, Schokolade, Vanille

&)

/
%‘}\\‘
?:yp

V4

. 54.  SHOLE ZARD o (ajj aluin
_{v{kéjsiséheri Re)'spddding mit Safran und Rosenwasser, geschmickt mit Zimt und Mandeln,

+ serviert mit Erdbeere-Eis
] ¥ . ) A

ORI IR

7 (

——* 5. -BASTANI KHALIJ | ¢ auld iiaw
j_ _ge_'baqu,ene!i Datteln (mit Kokosrapeln, in Butter geschwenkt), walnusseis und Sahne
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j SPRITE
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SEL'ITERS- MIT KOHLENSARE

5 SELTERS NATURELL STILL
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] GH (JoGHURT-GETRANK MIT GETROCKNETEN MINZEN (SALZIG)
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- APFELSAFT

' APFELSAFT-SCHORLE

& |
- ORANGENSAFT

. ORANGENSAFT-SCHORLE
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- TRAUBENSAFT-SCHORLE

- BANANENNEKTAR

. MARACUJANEKTAR
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Schwarz ,Friichte ,Griner

~ PERSISCHE TEE MIT NABAT

2
")

- KAFFEE

- EsPRrESSO

. LartE MACCHIATO
. CarpucciNo
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HEINEKEN

:&_ EICHBAUM UREICH PiLs

—'f‘\ EICHBAUM WEeI1zEN HEFE
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"@/@q&ume R

Ve - LOFNE
W SHINAZ v o eTRET 02L 6.50

g
[ Reichhaltig und weich, mit saftigen roten Beeren und einem Hauch von Lakritze

810 B0 180 B0

AN IR A o)

-—f;;, und Gewiirzen

?'1

~ SPATBURGUNDER HTR/TR : 0.2L 6.50
j frische Waldbeeren samtlg, feine Tanninstruktur, dezente Restsil3e-

- ANSELMANN : 0.2L 6.50

,—& Gehaltvoll und dennoch angenehm fruchtig zeigt s:ch dleser Dornfelder im Geschmack

o j. IR0

xd|

[
/.

oo TR AN oY) R b

-—?“ Ein schéner Duft nach Waldbeeren unterstreicht die intensive Frucht.

2

WS @‘:@ =
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2

E;‘S
&9}@) S :f
ANSELMANN , 021 6.50

,» Elegant und feinwiirzig mit fruchtigen Noten, die an Blrne Qu:tte und Honlgmelone

ermnern herrllch aromatisch!

O RA”

WAT f\’-@

=

,. ﬁax.tewm Q
ANSELMANN |  02L- 650

Ideal fu;" den Sommer! Dieser hochwertige We:Bherbst Rosé uberzeugt mit elner :
fnschen Nase und feinwirzigen Frucht ;
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WODKA

TEQUILA
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- JOHNNIE WAaLKER RED LABEL
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